4 TERROIR DE LA LANCE
LES ViCiHE ONS DE Rouge BIO
VAL LI% ON Cotes du Rhone

Cépage : Grenache et de Syrah

Terroir : Coteaux situés au pied de la

montagne de la Lance

Vinification : cuvaison de 8 a 12 jours
Elevage : cuve béton de 6 a 12 mois

Conservation : de3ab5 ans

Accord : Servi entre 15 et 18°C, il
accompagne agréablement les viandes
grillées ou en sauce, ainsi que des

fromages de caractéere

Déqgustation :

Tml'uir Couleur : Robe rubis foncee
dela Lance

Contient des sulfites. L'abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

Nez : Nez intense de cassis et de
A i
Gotes-du-Rhon régllsse

Bouche : Bouche souple et équilibrée

Conditionnement : bouteilles 75cl, cartons de 6 bouteilles

Palettisation : 630 bouteilles =21 cartons sur 5 couches
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