y, ST PANTALEON LES VIGNES
Prestige

vallton  Cotes du Rhone Villages

Cépage : Sélection parcellaire de vieilles
vignes de Grenache et de Syrah

Terroir : Coteaux argilo-calcaire
Vinification : cuvaison de 15 jours
Elevage : 9 mois en cuve béton
Conservation : de 3 a5 ans

Accord : Servi entre 16 et 18°C,

il accompagnera harmonieusement un gigot

d’agneau, du gibier ou des fromages.

Dégustation :

Couleur : Robe rubis soutenue

Nez : Bouquet de fruits rouges mdrs et de

Contient des sulfites. L'abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
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b Vs reglisse

Bouche : Puissant avec des tanins

soyeux

Conditionnement : bouteilles 75cl, cartons de 6 bouteilles

Palettisation : 630 bouteilles = 21 cartons sur 5 couches

Les Vignerons de Valleon 1, route de Nyons, 26770 Saint-Pantaléon-les-Vignes Tél. 04 75 53 80 08
contact@valleon.fr
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