
VIN DU JOUR BLANC 

CHARDONNAY-VIOGNIER

IGP Drôme

Cépages : Chardonnay et Viognier

Terroir : galets et éboulis calcaires

Vinification : récolte de nuit, pressurage 

direct et fermentation à basse température

Elevage : sur lies fines en cuve béton

Conservation :  à boire jeune

Accord : A boire à 10-12°C, à l'apéritif ou 

en accompagnement de poissons et 

crustacés.

Dégustation : 

Couleur : robe jaune or

Nez : notes intenses d’agrumes

Bouche : fruits frais avec une légère 

vivacité, ronde et bien équilibrée
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Les Vignerons de Valleon 1, route de Nyons, 26770 Saint-Pantaléon-les-Vignes   Tél. 04 75 53 80 08

contact@valleon.fr

Conditionnement : bouteilles 75cl, cartons de 6 bouteilles

Palettisation  :  630 bouteilles = 21 cartons sur 5 couches

mailto:caveau.saintpantaleon@valleon.fr

