
AOP GRIGNAN LES 

ADHEMAR

Appellation : Grignan les Adhémar

Cépage : Grenache noir, syrah

Terroir : argilo-calcaire

Rendement : 43hl/ha

Vinification : Eraflage total, cuvaison 

de 6 à 8 jours en cuve thermorégulée 

entre 28 et 30°C

Elevage : en cuve

Dégustation :  
Couleur : robe profonde rouge rubis

Nez : riche et puissant avec des notes 

de fruits rouges intenses et d’épices

Bouche : ample et harmonieuse avec 

une belle longueur
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Conservation : 3 à 6 mois

Les Vignerons de Valléon – 1 route de Nyons - 26770 Saint Pantaléon les Vignes  - Tél : 04 75 53 80 08

Mail : contact@valleon,fr


