
IGP Drôme 

CHARDONNAY

Dégustation :  
Couleur : robe jaune pâle brillante aux 

reflets argentés

Nez : notes de fleurs blanches mêlées 
d’agrumes

Bouche : bon équilibre entre les arômes de 
fruits blancs et la vivacité du vin

Cépage : 100% Chardonnay

Terroir : galets et éboulis calcaires

Rendement : 50hl/ha

Vinification : récolte de nuit, pressurage 
direct et fermentation à froid

Elevage : sur lies fines

Conservation : 3 à 6 mois
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Les Vignerons de Valléon – 1 route de Nyons - 26770 Saint Pantaléon les Vignes  - Tél : 04 75 53 80 08

Mail : contact@valleon,fr


