
AOP CÔTES DU RHÔNE 

ROUGE

Dégustation :  

Couleur : robe soutenue, rouge grenat
Nez : notes de petits fruits rouges ( cassis, 
framboise)
Bouche : arôme de fruits rouges à la 
texture veloutée
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Appellation : Côtes du Rhône

Cépage : Grenache noir, syrah, carignan, 

cinsault

Terroir : caillouteux et remaniement de 

safres

Rendement : 50hl/ha

Vinification : Eraflage total, cuvaison de 6 à 

8 jours

Elevage : en cuve traditionnelle

Conservation : 3 à 6 mois
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